


VERANSTALTUNGSORTE & WEINGUTER

STANDOFFNUNGSZEITEN: Freitag 18:00 —22:00 Uhr » Samstag 11:30 — 18:00 Uhr + Sonntag 11:30 —18:00 Uhr

1. HOTEL RESTAURANT WEINGUT WEISBROD WEINBAR REIBOLD 10. MANDELHOF FAMILIE OBERHOLZ
Handkees mit Musik | Liptauer Brod | Fleeschknepp Triffelpasta/Parmesanleaib/Frischer Trifel | Clubsandwich | Grumbeerpannekuche unn Appelbrei
mit Meerreddisch | Grumbeerknepp dfillt mit Blut- unn Ravioli/Peccorino/Feige/gebratene Black Tiger Garnele
Lewwerworscht uff Sauerkraut | Saumagenburger unn 11. WEINGUT KREBS
Brodworscht | Andi‘'s Flammlachs WEINGUT LANGENWALTER-GAUGLITZ Brodworscht un Saumage mit Keschdesenf |
SpieBbrode | Brodworscht im Weck | Saumage im Weck | Gefillde ,Palzer Grumbeere” mit Couscous un marinierdem
2. WINZERHOF REHG verschiedene Schmalzbrode | Kaffee / Cabbudschino unn Rotkraut | Herbschtlische Pasta mit Pilze un Kdrbis
Feldkiche: Panini Caprese (Tomade, Mozzarella un Rotwoikuche | Eis und Crepes von Eiscafe Laterna Magica
griines Peschto) | Panini Mediterran (Hirtek&s, Olive un 12. ALTSTADTHOF FREINSHEIM &
Tomade) | Panini Palz (Saumage, Rstzwiwwle un Honisch) | WINZERHOF PIRMANN WEINKELLER SCHICK
Spundekés mit Brezzelscher, KasespieBe, Vesperworscht Schwoinemeddbrod | Liptauer Brod | Saumage im Weck | Leggeres ausem Palzer Wald un Wisse | WildBurger |
Jochen WiBmann Catering: Schweinelendscher mit Brodworscht im Weck | Schbiessbroode im Weck GROOSSE und klane saisonal ruschdikale Variatione
PfifferlingrahmsoB unn Petersiliespatzle | warm un kald in die Hand odder uff de Platt
Vinschgauer mit Zwiwwelmett | Kiirbissupp WEIN- UND FERIENGUT ALTES LANDHAUS
Winzersteak mit Zwiwwel im Weck | Schnitzel mit 13. WEINGUT OSSWALD-GAUL
3. WEINGUT OBERHOLZ & EISBLUME Pommes odder Grumbeersalat | Bulgursalat mit Baguette | Die ,wilde Corryworscht“ | Wildbrodworscht im Weck |
Hausgemachte Zwiwwelkuche unn neier Woi | Leckere C_t')rryworsc_:ht mlt Pommes_ I XL. Feuerwoschd | Wildsaumage im Weck
Crépes siiB unn herzhaft | Germknadel mit VanillesoB | Nitsches Lieblings-Creperie | Kinnerkarussell
Picknick Korbsche (Brezzel, Kasewdirfel unn PfefferbeiBer) | 14. WEINGUT KREUZHOF GUTSAUSSCHANK
) ) ) CATERING CHRISTIAN SPEETER Dampnudle mit Vanille- oder Woisooss | Grumbeersupp
Pinsastand: verschiedene Pinsas ,Speeter Burger* vom Pélzer Weiderind | Mediterraner mit Gemies | Palzer Brodworscht im Weck oder
Bulgursalad mit gebrotenem Lachsfilet | Gratinierde Ziegekés Saumage-Boérger | Flammkuche
4. WEINBAR RINGS mit herbstlischem Saladbouquet unn Granatappelkerne |
NEPALESISCH - handgemacht! Y% gegrillte Baureent mit Wildkrautersalad unn 15. WEIN- UND SEKTGUT KISSEL &

DAL BHAT CURRY: Truthankeule oder Ei, Mangold,
Linsen, Chutney, Reis | JHOL MOMO: Schwein oder
vegetarisch gedampfte Teigtaschen

Granatappelkerne | Kaffee unn Kuche

FABER CATERING
Austern fine de claire | Praline Ente-Lewwer mit Brioche |
Gambas mit Spaghettini-Salat | Blatterteig-Pastete mit

Hihnerfrikassee unn frische Pilze |

Historisches | § 4 \ . . . w "
_,“A,ﬂ.‘r‘? - Offizielle Eréffnung am Quiche vun Dreierlei Kas mit Tomatetartar

historischen Rathaus
Samstag 21.09.2024
um 11:30 Uhr durch die

T\, Weinprinzessin 17. WEINGUT KASSNER-SIMON &
FREIN EE'M \& CATER KELLER

Bohng -

16. OBSTHOF SCHICK & ENGELHARDT‘S
Appelpannekuche

* Verkaufsoffener

| inden Winzer-SpieB frisch vum Grill | Spinatknddel unn
- ‘ Sonntag 22.09.2024 Nussbudder | Rotwoigulasch mit Bandnudle | Gebackene
fellr ras= 13:00 — 18:00 Uhr Blutworscht mit Appelmus und Gebréadelte |

Palzer Spezialidate vun de Metzgerei Tempel

18. TSV 1885 FREINSHEIM - HSG ECKBACHTAL
Kaffee unn selwergemachte Kuche unn Torte

[T Entlang der gesamten Wegstrecke
[2¥ zwischen Stand 6 und 7

Zu den Parkplatzen folgen Sie

bitte dem [d-Zeichen

DRK




